
Notre Quincy s ’ouvre sur un
nez expressif  aux notes d’agrumes
frais  et  de fruits  à  chair  blanche.
En bouche,  l ’attaque est  vive et
élégante,  portée par une belle
fraîcheur qui  s ’étire sur une f inale
nette et  délicatement fruitée.

Q U I N C Y

T E R R O I R
Sables .

C É P A G E
Sauvignon Blanc .

V I N I F I C A T I O N
Pressurage dél icat  des  ra is ins  pu is  le  jus  obtenu
est  débourbé .  La  fermentat ion a lcool ique débute
naturel lement  sous  contrôle  des  températures .  Le
v in  est  é levé sur  l ies  f ines  pendant  9  à  12  mois .

ACCORDS METS - VINS
Avec une vola i l le  en sauce blanche,  du poisson
ou encore du f romage de chèvre .
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D É G U S T A T I O N
8-10° ,  temps de garde entre  2  et  5  ans .
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