
Un nez riche et  complexe,
révélant des notes de fruits  blancs
et  jaunes.  La bouche est  complexe
et  i l lustre parfaitement ce terroir
si  particulier .

L E S

T E R R O I R
Calca i re .

C É P A G E
Sauvignon blanc .

D E G U S T A T I O N
8-10°C ,  temps de garde entre  2  et  7  ans .

V I N I F I C A T I O N
Pressurage dél icat  des  ra is ins ,  pu is  le  jus  obtenu
est  débourbé .  La  fermentat ion a lcool ique débute
naturel lement  sous  contrôle  des  températures .  Le
v in  est  é levé sur  l ies  f ines  pendant  18  min imum.

ACCORDS METS - VINS
A l 'apér i t i f  avec un crott in  de Chav ignol  f ra is  et  à
table  avec un r isot to  au saumon.
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