
L E

Un vin qui  puise sa distinction
par sa vinification et  son élevage en
fût  de chêne.  Le Champ Lopin se
révèle par des notes de fleurs
blanches,  de fruits  blancs et  d’une
minéralité  intense.

T E R R O I R
Calca i re .

C É P A G E
Sauvignon blanc .

D E G U S T A T I O N
8-10°C ,  temps de garde entre  2  et  7  ans .

V I N I F I C A T I O N
Pressurage dél icat  des  ra is ins ,  pu is  le  jus  obtenu
est  débourbé .  La  fermentat ion a lcool ique débute
naturel lement  sous  contrôle  des  températures .  Le
v in  est  é levé sur  l ies  f ines  pendant  9  mois  en fûts
de chêne.

ACCORDS METS - VINS
A l 'apér i t i f  avec un crott in  de Chav ignol  et  à  table
avec un brochet  au beurre  blanc .
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