
L E  G A M A Y

Cette cuvée issue de nos plus
vieux gamay est  un hommage à
notre grand père,  René.  Excellent
équil ibre entre le  fruit ,  l 'acidité et
la longueur en bouche.

D É G U S T A T I O N
12-14 °C ,  temps de garde entre  3  et  7  ans .  Un pet i t
raf ra îch issement  avant  dégustat ion  permet
d 'exal ter  ses  arômes .

V I N I F I C A T I O N
La fermentat ion a lcool ique s 'ef fectue en cuve
(15-20 jours ) .  Le  moût  est  remonté chaque jour
af in  d 'extra i re  le  mei l leur  de la  mat ière  colorante
et  des  tan ins .  Le  v in  est  ensui te  sout i ré  pu is  é levé
pendant  1  an  en fût .

ACCORDS METS - VINS
Avec un beau plateau de f romages ou encore
avec le  poulet  rôt i  du d imanche.
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C o t e a u x  d u  G i e n n o i s
D E  P É P É

S t ru c tu r é ,  P r o f ond ,  S omp tu eux

C É P A G E
Gamay.

T E R R O I R
Argi lo-calca i re .


