
L A  C R O I X

Ce vin complexe et  subtil
dévoile  des arômes délicats  de
fruits  confits  et  de fruits  des bois
auxquels  s ’ajoutent des notes
toastées.  La Croix Renaud est
d 'une grande élégance et  ravira les
palais  les  plus raffinés.  

T E R R O I R
Argi lo-Calca i re .

C É P A G E
Pinot  Noi r .

D E G U S T A T I O N
10-12 °C ,  temps de garde entre  3  et  5  ans .

V I N I F I C A T I O N
Une macérat ion à  f ro id  à  précédé la  fermentat ion
durant  16  jours  de v in i f icat ion .  100% de la
fermentat ion malolact ique à  l ieu  en barr iques
pendant  3  mois .  Le  v in  reste  9  mois  en fûts  de
chêne.

ACCORDS METS - VINS
Avec une v iande blanche en sauce ou avec du
fromage te l  que le  reblochon,  ou le  br ie .
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